
Vegetarisch Vegan

Legende

KA R TOFFELWAFFEL A,C,I ,J

Antipasti-Gemüse, Balsamico und Parmesan

TOMATE NC REME SÜPPC HE N G,I 

Orange, Crème Fraîche und Basilikum

O SSOBUC O A,G, H,I ,J,L

Mandel-Petersilien-Gremolata, Salzzitrone und Erbsenrisotto

GR ÜNE B OWL A,G,I ,J, H

Rucola, grüne Bohnen, Brokkoli,  Erbsen, Gurke, 
Joghurt-Limetten-Dressing und Wasabi-Erdnüsse

BUNTER SA LAT A,G,I ,J

Kichererbsen, Fenchel, Radieschen und mehr

WA RME C OUSC OUS B OWL A,G, H,I ,J 

Rotkohlsalat, Bete und Pfirsich, Rote Zwiebel, Frühlingslauch, 
gesalzener Walnusskrokant und karamellisierter Ziegenkäse 

€ 10,5

€ 8,5

€ 16,5

€ 12,5

€ 8,5

KROSS GEBRATENES  
SAIBLINGSFILE T A,D,G,H,I

Rote Bete, Kresse-Kartoffel-Püree und geröstete Haselnüsse

PE NNE A LL’AMATRIC IA NA A,I ,L

€ 15,5

€ 12,5

Senffrüchte und Kräutersalat

ROTE BE TE GN OCC HI A,I ,J € 14,5

VORSPEISEN UNSERE KLASSIKER

PA NNF I SC H VLE T ST YLE A,C,D,G, I

Sautierter Spinat, Senfsoße, gegrillter Butterlauch 
und Bratkartoffelpüree

WEIDEKA LB SC HNI T ZEL A,C, I ,N,L

in knuspriger Panade mit Zitrone, Preiselbeeren,  
Omas Gurkensalat und Bratkartoffeln

mit neuem Matjes, Spiegelei und Essiggurke

HAMBURGER LAB SKAUS C,D,G,I ,J

€ 24,5

€ 24,5

€ 19,5

BOWLS & SALATE

€ 13,5

MIRABELLE N C HEE SECAKE  A,G

Weiße Schokolade und Fliederbeeren

€ 8,5

DESSERT

SC HOLLE F INKE NWERDER A,D,G,I ,L,N

Speckstippe, Dill-Kartoffeln und Omas Gurkensalat

€ 25,5

VLE T RINDER TATA R A,C,D, I ,L

180g mit Bratkartoffeln, körnigem VLET Senf, 
Gewürzgurke und Landei

in der Küche zubereitet

am Tisch zubereitet

€ 27,5
€ 29,5

mit gebratenem Sesamhähnchen F,K € 17,5

HAUPTGÄNGE


